Bedienungsanleitung Gliihweinkocher

Gliihweinkocher / Gliihweintopf

Anschlusswert Elektro 230V /1800 Watt

Steckertyp Typ 13

Inhalt 27 Liter im Normalmodus
(Entspricht einer Befllung bis 4 cm unterhalb des
Geraterandes)
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Temperaturregelung

Das Gerat ist mit einem Prazisions-Thermostat ausgestattet. Der Thermostat ist von ca. 30 C bis zum
Kochpunkt stufenlos einstellbar. Ein zusatzliches Thermometer ist nicht erforderlich.

- Temperaturwahler im Uhrzeigersinn nach rechts drehen
- Temperaturwahler langsam etwas nach links drehen, bis die Kontrolllampe erlischt

Achtung - Verletzungs- bzw. Verbrennungsgefahr! Beim Gebrauch entstehen

heiBe Oberflachen, die auch nach dem Ausschalten zunichst noch vorhanden sind.
Beachten Sie dies beim Beriihren des Gerates! Achten Sie wahrend der Zubereitung
und beim Anheben des Deckels auf austretenden heiRen Dampf.




Bedienungsanleitung Gliihweinkocher

Reinigung und Pflege

- Topf aussen und innen mit einem feuchten Lappen reinigen
- Nach der Reinigung sorgfaltig abtrocknen
- Sorgen Sie dafir, dass von unten kein Wasser oder Dampf eindringen kann

Achtung!
- Keine Scheuer- und Lésungsmittel verwenden
- Eine Stahlwolle oder scharfe, kratzende Gegenstande zur Reinigung verwenden
- Gerat keinesfalls mit einem Dampfreiniger behandeln
- Kein Teil des Gerates in der Spiilmaschine reinigen




