. . . Bedienungsanleitung Gliihweinkocher

Gliihweinkocher / Gliihweintopf

Anschlusswert Elektro 220-240V / 1800 Watt ‘

Steckertyp Typ 13

Inhalt 27 Liter im Normalmodus v
(Entspricht einer Befiillung bis 4 cm :
unterhalb des Geraterandes)

Gewicht 6 kg ER]

Temperaturbereich 50-100 °C

Gerdteiibersicht

Deckel
Couvercle
Coperchio

Hitzeschutzisolierte Griffe
Poignéesisolées de la chaleur
: Maniglie isolate termicamente

< B

Auslauthahn
Robinet d'écoulement
Rubinetto di scarico

Temperatur-Alarm EINJALUS
Alarme de température ON/OFF
Allarme temperatura ON/OFF

Temperatur
Température
Temperatura
Kontrolllampe Timer
Témoin lumineux Minuterie
Spia di controllo Timer

Unterlags-Gitter
Grille de support
Griglia di supporto
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1. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene und hitzebestandige Flache.

Anwendung

1. Gerdt vorbereiten

2. Kontrollieren Sie, ob der Auslaufhahn geschlossen ist.
3. Legen Sie das mitgelieferte Gitter auf den Boden des Topfes.

2. Gerat einschalten und Getrank einfiillen
1. Stecken Sie den Netzstecker ein.

2. Fillen Sie das gewiinschte Getrank direkt in den Topf und beachten Sie die maximale
Fillhéhe (bis 4 cm unter den Rand).

Setzen Sie den Deckel auf.
Stellen Sie die gewilinschte Temperatur am Temperaturregler ein.
Stellen Sie die Zeitschaltuhr auf Dauerbetrieb.

Warten Sie, bis das Getrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat.

N o v ok~ w

Die Kontrolllampe leuchtet, solange das Gerat heizt. Erlischt sie, ist die Temperatur erreicht —
das Gerat bleibt trotzdem eingeschaltet.

3. Nach dem Gebrauch
1. Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker.

2. Lassen Sie das Gerat abkiihlen.

3. Lassen Sie die Restflussigkeit Gber den Auslaufhahn ab.

Achtung - Verletzungs- bzw. Verbrennungsgefahr! Beim Gebrauch entstehen
heisse Oberflachen, die auch nach dem Ausschalten zunédchst noch vorhanden sind.
Beachten Sie dies beim Beriihren des Gerates! Achten Sie wahrend der Zubereitung
und beim Anheben des Deckels auf austretenden heissen Dampf.

Reinigung und Pflege

- Topf aussen und innen mit einem feuchten Lappen reinigen
- Nach der Reinigung sorgfaltig abtrocknen
- Sorgen Sie dafiir, dass von unten kein Wasser oder Dampf eindringen kann

Achtung!
- Keine Scheuer- und Losungsmittel verwenden
- Keine Stahlwolle oder scharfen, kratzenden Gegenstande zur Reinigung verwenden
- Gerat keinesfalls mit einem Dampfreiniger behandeln
- Kein Teil des Gerates in der Spiilmaschine reinigen
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Wichtige Hinweise!

Gerat niemals leer einschalten.

Nicht iiber die maximale Fiillh6he befiillen.
Gliihwein nicht kochen lassen.

Gerat wahrend des Betriebs beaufsichtigen.
Vorsicht beim Ausschenken — Verbriihungsgefahr.
Elektrische Teile niemals ins Wasser tauchen.
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