Technische Daten

Anschlusswert Elektro

Steckertyp

Kapazitat

Temperatur

Abstand zwischen den Einschiiben
Blech-/Behalterformat
Aussenmass Bx T x H

Zubehor

Optional

Verwendungszweck

Kochen / Grillen

Kombidampfer Analog

380 Volt / 10 kW

CEE 16 (Starkstrom) 5 Pol
10xGN 1/1
70°C-270°C

65 mm

GN

715 x 800 x 1000 mm

1 x Fahrbares Untergestell
1 x Rako 600 hoch

1 x Wasserschlauch

1 x Abwasserschlauch

4 x GEKA Schnellkupplung

Bedienungsanleitung
Kombidampfer Digital & Analog

1/1 GN: Blech, Blech gelocht, Schale 65 mm, Schale 65 mm

gelocht, 100 mm

o Konvektionsgaren (Temp. von 70° bis 270°)

o Speisen werden gleichmassig gebraunt

o Beiverschiedenen Lebensmittelarten werden die Aromen nicht vermischt

Backen

o Konvektionsgaren mit Trockenluft (Temp. von 70° bis 270°+Dry von 10% bis 100%)

o Hitze wird zugefiihrt und die Feuchtigkeit abgefiihrt.

- Dampfen

o Dampf (Temp. von 100° bis 103° + Feuchtigkeit 80-100%)

o Garen mit Dampf ist gesund, da dabei am wenigsten Vitamine und Mineralien verloren

gehen

Braten / Schmoren

o Konvektions- und Dampfgaren (Temp. von 70° bis 270° + Feuchtigkeit von 20% bis 60%)

o Geringer Gewichtsverlust und Speisen bleiben zart
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Bedienungsanleitung
Kombidampfer Digital & Analog

Bedienung

- Intuitives und benutzerfreundliches Touchpanel zur einfachen und prazisen Regulierung

- Um zu starten oder zu stoppen, den Button «Start/Stopp» 3 Sekunden lang driicken

- Unteres Fahrgestell wahrend der Benutzung Bremsen anziehen, Spannset nicht |6sen

- Umgebungstemperatur darf nicht unter +5°C sinken oder tiber +40°C steigen
ansonsten kann Gerat beeintrachtigt werden

- Das Gerat kann auch ohne Wasserzufuhr betrieben werden. In diesem Fall steht die
Dampffunktion nicht zur Verfligung, sodass ausschliesslich Trockenhitze genutzt werden kann

Bedienfeld
e U IS 1. Zeit-Displa
1 | ClEEsE ~ Pray
2 i BEEE 2. Temperatur-Display
3 4 - 3. Graphisches Klima-Display (Dry — Steam)
4 4, Anzeige-Display der Garprogramme
5 5. Programmiertaste

WARNUNG VERBRENNUNGSGEFAHR!
Bei Tiir6ffnung wahrend normalen Betriebs vorsichtig 6ffnen, wegen austretendem
Dampf/Hitze.

Start
Um zu starten oder zu stoppen, muss man den «Start/Stopp» 3 Sekunden gedriickt halten
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Bedienungsanleitung
Kombidampfer Digital & Analog

Wasseranschluss

A Wasserzufluss (Wasserdruck zwischen 1-3 bar und max. 30°C), GEKA Schnellkupplung

B Wasserabfluss
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Kombidampfer mit digitalem Display

Bedienung

- Selbsterklarender und benutzerfreundlicher Touchscreen mit digitalem Display

- Um zu starten oder zu stoppen, den Button «Start/Stopp» 3 Sekunden lang driicken

- Unteres Fahrgestell wahrend der Benutzung Bremsen anziehen, Spannset nicht [6sen

- Umgebungstemperatur darf nicht unter +5°C sinken oder tiber +40°C steigen
ansonsten kann Gerét beeintrachtigt werden

- Das Gerat kann auch ohne Wasserzufuhr betrieben werden. In diesem Fall steht die
Dampffunktion nicht zur Verfligung, sodass ausschliesslich Trockenhitze genutzt werden kann
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Touch Screen Area

Tasten fiir den Zugang 7u den

tkonen der dariiber
stehenden Meniis

Pleiltasten

Bedienungsanleitung
Kombidampfer Digital & Analog

Bedienfeld

Saetones OF 8 14 wew 9839

« Beim Touch-Screen kann der
Modus ausgewahlt werden

Display

¢ Ok Knopf fiir die Bestatigung
auswahlen

* Beim Slider kann der Wert
verandert werden

Bestitigungstaste flir Ausflihrung

Slider

ON/OFF Bedienfeld Vision

Arbeitsmodus:

Es sind finf verschiedene Modi wahlbar, die manuell bedient werden kénnen.

Chef-Modus: Sind ab Werk eingestellte Rezepte die der Steamer im Programm
hat. Mit dem Slider scrollen und das gewiinschte Rezept mit den Pfeiltasten
auswahlen und als Bestatigung Ok dricken.

Rezepte-Modus: Sind vom Benutzer gespeicherte Rezepte, gleiche Anwendung
wie der Chefmodus.

Manueller-Modus: Vollstandig freier Modus, der vom Benutzer manuell bedient
wird, durch die direkte Eingabe.

Kihlung: In jedem Arbeitsmodus kann man das Menu Kihlung 6ffnen. Dieses
Programm erlaubt ein schnelles Senken der Temperatur bei offener Backofentdir.
Das Programm ist Uber das griine Icon mit dem Temperaturfiihler zu bedienen,
zum Starten des Programms einige Sekunden auf START/STOP Knopf driicken.
Dasselbe gilt beim Ausschalten des Programmes.

Spll-Modus: Nach jedem Garprozess kann der Modus ausgewahlt werden. Es gibt
5 verschiedene Programme.
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Bedienungsanleitung
Kombidampfer Digital & Analog

Garparameter:

Der Kombidampfer verfligt Gber drei verschiedene Parameter.

« Parameter Zeit: steuert die verschiedenen
Garzeiten. Wenn man die Position bis auf INF
scrollt, ist die Zeit unendlich.

« Parameter Temperatur: steuert die konfigurierte

Temperatureinstellung.

« Parameter Ventilation: 5 verschiedene
Geschwindigkeiten fiir den Garmodus.
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